\9‘\ Lacteos
Caprinos
INFORMACION GENERAL INGREDIENTES
Proveedor Lacteos Caprinos S.A.
Direccion C/ Herradores 11-13, CP: 23130, Campillo de Arenas (Jaén), Spain
Teléfono +34 953307237 Queso de capra madurado con r)')o_ho: Leche de
OF A23445836 cab_ra paster!zada, fermentos lacticos, 5
cuajo bacteriano, fermentos de maduracion y sal
e-mail calidad@lacteoscaprinos.com
R. Sanitario ES 15.0007587/)
Producto Queso de cabra madurado con moho
INFORMACION NUTRITIONAL (100 g) CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
Energia 1302 KJ (314 kcal) Textura Fina y untuosa
Grasas 26¢g Color Blanco marfil
Acidos grasos saturados 19,5¢g Olor A leche de cabra con un fondo a acido lactico.
Acidos grasos mono-insaturados 5.7¢g Sabor Tipificado a queso de cabra.
Acidos grasos poli-insaturados 08¢g
Hidratos de carbono 3g CARACTERISTICAS FiSICO QUIMICAS
Azucares 3g Extracto seco >48 %
Proteinas 17¢g MG/ES > 45%
Sal 12g pH 4,5+0,1
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS Otros datos
Listeria monocitogenes Aus/25g Alérgenos Leche de cabray (lactosa)
Salmonella ssp. Aus/25g OGMs No contiene
Staphylococcus aureus <100 ufc/g Tratamiento de ionizacion | No ha sido sometido a tratamiento de ionizacién
E. coli <100 ufc/g zfr::::(:::emsi::to Conservar refrigerado entre 4-8 °C
Enterotoxinas estafilocdcicas | Aus/25g Otros Envasado en atmdsfera protectora

DATOS LOGISTICOS

Pesoneto: 75 g

Vida util: 60 dias desde el envasado
Unidad de venta:

H=17 mm, @ =77 mm

Unidad comercial: Caja de cartén de quince
unidades. Dimension: 260x245x107 mm
Cajas/palé: 168

Cajas/capa: 12

Capas/palé: 14

Kg/palé: 189 kg netos

Altura palé: 165 cm

Codigo GTIN-13: 8437011068071
Codigo GTIN-14 : 68437011068073

Fdo: Verdnica Sanchez. Resp.Calidad
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